
ARTIGIANI DEL METODO CLASSICO
Diventare vignaioli ed aprire una cantina nel nome del vitigno Chardonnay e del metodo classico trentino: questo il
progetto realizzato da Valentino e Silvia Cenci, marito e moglie, i quali hanno deciso insieme di intraprendere una scelta
di vita lasciando ognuno il loro lavoro precedente.
Nel 2016 la decisione di puntare tutto sulla cantina Cenci Trentino: una autentica ‘bottega sartoriale del vino’ che oggi
produce il primo Trentodoc della Bassa Valsugana.

• PINOT NOIR
• CHARDONNAY

VITIGNI

10 Ha

ETTARI VITATI

2018

FONDAZIONE



50



CENCI BRUT

TRENTO DOC

CENCI BRUT NATURE

TRENTO DOC

Nome prodo�o 750 ml 1500 ml Uvaggio Vinificazione Affinamento Descrizione prodo�o con tre parole

CENCI BRUT ✓ ✓ CHARDONNAY ACCIAIO MIN 24 MESI ARMONICO, EQUILIBRATO, PERSISTENTE

CENCI BRUT NATURE ✓ X CHARDONNAY ACCIAIO MIN 24 MESI ELEGANTE, SAPIDO, STRUTTURATO
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