
IL SALINARO
GRILLO  DOC
UVE
Grillo in purezza
DEGUSTAZIONE
Profumo delicato di 
agrumi e note floreali 
di gelsomino e fiori 
d’arancio. Gusto fresco
ed equilibrato, con note 
di pompelmo, cedro e 
limone, addolcite da 
accenni di vaniglia.
FORMATO
50 cl / 75 cl

KELBI
CATARRATTO
UVE
Catarratto in purezza
DEGUSTAZIONE
Sentori di violetta, 
zagara e sambuco 
si mescolano ad un 
intenso aroma di 
limone. Gusto elegante 
con note di limone e 
pompelmo con accenni 
di mandorla.
FORMATO
75 cl

GAZZEROTTA
NERO D’AVOLA
UVE
Nero d’Avola in purezza
DEGUSTAZIONE
Aromi complessi 
e persistenti di frutti rossi, 
prugna, marasca e violetta.
Gusto morbido e
strutturato, con
gradevoli note di frutti rossi 
e prugna secca e lievi cenni 
di rosmarino.
FORMATO
50 cl / 75 cl / 1,5 lt / 3 lt

RINAZZO
SYRAH
UVE
Syrah in purezza
DEGUSTAZIONE
Sentori floreali di rosa 
accompagnate da note di 
melograno, frutti rossi e 
pepe nero. Gusto morbido 
e strutturato, con note 
speziate di chiodi di 
garofano, marasca, prugna 
e rosmarino.
FORMATO
75 cl / 1,5 lt

GAZZEROTTA
GRILLO SUPERIORE DOC
UVE
Grillo in purezza
DEGUSTAZIONE
Profumo fresco e floreale, 
con spiccate note di rosa, 
agrumi e mela verde. 
Gusto intenso e sapido, 
con piacevoli sentori di 
agrumi.
FORMATO
75 cl / 1,5 lt

TRIPUDIUM

UVE
Nero d’Avola in purezza
DEGUSTAZIONE
Profumo intenso con 
note fruttate di prugna, 
frutti rossi e ciliegia nera 
e accenni di eucalipto.
Gusto persistente, con 
aromi di prugna e 
frutti rossi con accenni 
balsamici e rosmarino.
FORMATO
75 cl / 1,5 lt / 3 lt

TARENI
INZOLIA
UVE
Inzolia in purezza
DEGUSTAZIONE
Profumo delicato di 
zagara, accompagnato da 
dolci note di pera, melone  
e pesca gialla.
Gusto morbido, con 
delicati sentori di melone 
cantalupo, cedro e limone.
FORMATO
75 cl

TARENI
ALCAMO DOC
UVE
Catarratto
DEGUSTAZIONE
Profumo delicato con 
sentori di fiore d’arancio, 
accompagnati da lievi 
cenni di pera e nocciola.
Gusto secco e morbido, 
con piacevoli sentori di 
agrumi.
FORMATO
75 cl

TARENI
CHARDONNAY
UVE
Chardonnay in purezza
DEGUSTAZIONE
Profumo delicato con 
gradevoli note floreali 
di mimosa e zagara
accompagnate da sentori 
di pera.
Gusto elegante, con 
piacevoli sentori di fico 
d’india.
FORMATO
75 cl

TARENI
NERO D’AVOLA
UVE
Nero d’Avola in purezza
DEGUSTAZIONE
Profumo intenso con  note 
di rosa, marasca e mora.
Al gusto forti sentori
di ciliegia nera,
accompagnati da leggere 
note vanigliate.
FORMATO
75 cl

TARENI
FRAPPATO
UVE
Frappato in purezza
DEGUSTAZIONE
Profumo intenso con 
aroma di frutti rossi e 
prugna e note floreali di 
violetta.
Gusto fruttato con note 
di prugna e ciliegia nera 
e lievi sentori di susina e 
melograno.
FORMATO
75 cl

TARENI
SYRAH
UVE
Syrah in purezza
DEGUSTAZIONE
Profumo intenso con 
note di ciliegia nera e 
melograno e accenni di 
mora selvatica. Gusto 
elegante e armonico, con 
spiccate note di ciliegia 
nera e gelso e lievi cenni
balsamici.
FORMATO
75 cl

GIBELÈ
ZIBIBBO SECCO
UVE
Zibibbo in purezza
DEGUSTAZIONE
Profumo intenso di 
gelsomino e lavanda,
con accenni di mela 
verde e cedro.
Gusto secco e fresco, 
con lunga persistenza 
aromatica di agrumi, 
pesca gialla e mela verde.
FORMATO
75 cl / 1,5 lt

MATERICO
NERELLO MASCALESE BIO
UVE
Nerello Mascalese Bio
DEGUSTAZIONE
Profumo fruttato con
distinte note di frutti 
rossi, ciliegia nera, mora 
e marasca. Gusto fresco 
e fruttato, con delicate 
note speziate di pepe 
nero e chiodi di garofano 
e sfumature di cannella.
FORMATO
75 cl

DIANTHÀ

UVE
Blend di uve bianche 
autoctone
DEGUSTAZIONE
Profumo elegante e floreale, 
con sentori di gelsomino 
e zagara, accompagnati da 
freschi aromi di limone 
e menta. Gusto fresco e 
agrumato, con cenni di 
pompelmo e finocchietto.
FORMATO
75 cl

BIOSFERA
CATARRATTO E GRECANICO BIO 
UVE
Catarratto e Grecanico Bio
DEGUSTAZIONE
Profumo fresco e floreale 
accompagnato da un 
intenso sentore di salvia.  
Gusto leggero, fresco e 
sapido, caratterizzato da 
piacevoli note di agrumi e 
frutta a polpa gialla.
FORMATO
75 cl

TRAIMARI
FRIZZANTE
UVE
Blend di uve bianche 
autoctone 
DEGUSTAZIONE
Profumo intenso e 
persistente con gradevoli 
note di gelsomino, zagara 
e cedro.
Gusto secco e fresco, 
con piacevoli sentori di 
agrumi e pesca gialla.
FORMATO
75 cl

ZEBO
MOSCATO FRIZZANTE
UVE
Moscato in purezza
DEGUSTAZIONE
Vino frizzante di soli 7 gradi, 
dal profumo intenso di pesca 
gialla e fiori di arancio, con 
cenni d’albicocca. Gusto 
fresco e dolce, con piacevoli 
sentori di pesca gialla e 
nespola e accennati aromi di 
agrumi. 
FORMATO
75 cl

FINIMONDO!
DA UVE LEGGERMENTE APPASSITE
UVE
Blend di uve rosse autoctone e 
internazionali
DEGUSTAZIONE
Profumo floreale e
fruttato con dolci note di 
frutta secca e candita. Gusto 
piacevolmente speziato con 
spiccate note fruttate di mora,
melograno e frutta candita.
FORMATO
75 cl

MONOVITIGNI

Dal 1880 coltiviamo le migliori uve siciliane, rappresentando 
oggi una realtà di grande tradizione nell’isola. La famiglia 
Pellegrino ha sempre gestito personalmente le attività in 
vigna e in cantina e ancora oggi, alla settima generazione, è 
quotidianamente coinvolta nella gestione aziendale.
Una lunga storia di famiglia fatta di rispetto, cura, amore e 
dedizione, di valori tramandati di padre in figlio, che oggi la 
rendono una delle più grandi famiglie del vino siciliano.
I vigneti Pellegrino sorgono nel lembo più occidentale della 
Sicilia, area più vocata e vitata d’Italia. Qui la luce intensa, il 
clima secco e asciutto, i terreni freschi, i venti provenienti da 
sud e le forti escursioni termiche creano le condizioni ideali 
per la produzione di vini di qualità.
Da sempre in questi territori si coltivano i vitigni siciliani 
più tradizionali: grillo, inzolia, catarratto, grecanico, zibibbo, 
malvasia, nero d’avola, nerello mascalese e frappato, qui da 
sempre utilizzati per la produzione di grandi vini.
Coltiviamo le nostre uve in quattro tenute di proprietà con 
vocazioni specifiche. Kelbi, giardino rigoglioso, ideale per la 
coltivazione del catarratto. Rinazzo, aspro e desertico, dove 
il syrah cresce vigoroso. Salinaro, i cui vigneti di grillo sulla 
costa godono delle fresche brezze marine. 
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itAROMATICITENUTE DI FAMIGLIA CRUAUTOCTONI BIO



NES PASSITO NATURALE 
DI PANTELLERIA

UVE
Zibibbo in purezza
DEGUSTAZIONE
Profumo dolce con evidenti 
note di albicocca, frutta 
candita e fico secco.
Gusto mielato, con piacevoli 
note di albicocca secca, fico 
secco e pera cotta.
FORMATO
50 cl

PASSITO NATURALE
DI PANTELLERIA

UVE
Zibibbo in purezza
DEGUSTAZIONE
Intense note di frutta candita 
e agrumi con accenni di 
eucalipto, salvia e albicocca. 
Gusto armonico con sentori 
di albicocca, fico secco, frutta 
candita e pesca sciroppata.
FORMATO
50 cl

MOSCATO NATURALE
DI PANTELLERIA

UVE
Zibibbo in purezza
DEGUSTAZIONE
Profumo fruttato con note 
di pesca gialla, melone e 
agrumi. Gusto delicato e 
armonico, con evidenti note 
di pesca gialla e accenni di 
melone e pompelmo.
FORMATO
50 cl

PANTELLERIA PASSITO 
LIQUOROSO

UVE
Zibibbo in purezza
DEGUSTAZIONE
Profumo intenso con sentori  
di albicocca, miele e fico 
secco. Gusto armonico e 
mielato, con note di fico 
secco e cenni di albicocca 
e mostarda.
FORMATO
75 cl

ZIBIBBO LIQUOROSO 
BIO

UVE
Zibibbo in purezza
DEGUSTAZIONE
Intense note di agrumi e 
zagara e piacevoli sentori di 
pesca gialla, cedro e melone. 
Gusto elegante e persistente, 
con note di pesca gialla, 
melone, agrumi e mandorla.
FORMATO
75 cl

MALVASIA
LIQUOROSO BIO

UVE
Malvasia bianca in purezza
DEGUSTAZIONE
Profumo intenso di frutta 
matura con pronunciati 
sentori di melone e albicocca. 
Gusto pieno e armonico, con 
lievi note di albicocca secca, 
melone e pera cotta.
FORMATO
75 cl

HORATIO
MARSALA SUPERIORE S.O.M.
AMBRA SECCO 2011
UVE
Grillo, Catarratto, Inzolia
DEGUSTAZIONE
Profumo equilibrato, con 
sentori di albicocca e fico secco 
e piacevoli note vanigliate.
Gusto moderatamente secco 
con note di albicocca.
FORMATO
75 cl

OLD JOHN
MARSALA SUPERIORE RISERVA 
AMBRA SEMISECCO 1998
UVE
Grillo, Catarratto, Inzolia
DEGUSTAZIONE
Gradevoli note di albicocca e 
carruba si uniscono a lievi sentori 
di timo e pepe nero.
Gusto pieno e caldo, con sentori 
di albicocca e frutta candita.
FORMATO
75 cl

BIP BENJAMIN
MARSALA SUPERIORE RISERVA 
ORO DOLCE 2013
UVE
Grillo, Catarratto, Inzolia
DEGUSTAZIONE
Profumo etereo, con intensi 
sentori di melone e lievi note di 
miele e nespola.
Gusto dolce e persistente, con 
evidenti note 
di albicocca e pera cotta.
FORMATO
75 cl

UNCLE JOSEPH
MARSALA SUPERIORE 
RUBINO DOLCE 2015
UVE
Nero d’Avola
DEGUSTAZIONE
Profumo estremamente 
fruttato, con note di ciliegia 
nera, melograno e prugna.
Gusto dolce, con netti 
sentori di frutti rossi, ciliegia, 
marasca e melograno.
FORMATO
75 cl

ANITA GARIBALDI
MARSALA SUPERIORE
AMBRA DOLCE 2012
UVE
Grillo, Catarratto, Inzolia
DEGUSTAZIONE
Profumo intenso e 
persistente, con spiccate note 
di mela cotogna. Gusto dolce 
e persistente, con intensi 
sentori di albicocca secca e 
gradevoli note mielate.
FORMATO
75 cl

MARSALA VERGINE
SOLERAS 

UVE
Grillo, Catarratto, Inzolia
DEGUSTAZIONE
Profumo intenso, con 
note speziate e sentori di 
mandorla tostata, nocciola 
e pinoli.
Gusto secco ma fresco, con 
note di mandorla e nocciola.
FORMATO
75 cl

MARSALA VERGINE 
RISERVA 2000

UVE
Grillo, Catarratto, Inzolia
DEGUSTAZIONE
Profumo intenso e 
persistente con note speziate 
e sentori di frutta secca.
Gusto secco e asciutto, con 
note di mandorla e accennati 
sentori speziati e balsamici.
FORMATO
75 cl

GRAPPA DI MOSCATO
PASSITO

UVE
Vinacce di uve Zibibbo
DEGUSTAZIONE
Profumo intenso e complesso, 
con aromi di caramello,
vaniglia, fico secco e canditi.
Gusto piacevolmente morbido, 
con persistenti sentori di uva 
passa, miele, datteri e agrumi.
FORMATO
50 cl

BATÒ
AMARO SICILIANO

PRODUZIONE
Lunga macerazione in alcool di 
oltre venti erbe officinali ed essenze.
DEGUSTAZIONE
Sentori tipici della macchia
mediterranea. Note di arance 
amare, menta, cacao,
liquirizia e caffè tostato.
Gusto morbido e rotondo.
FORMATO
70 cl

Gazzerotta, altopiano ventoso, ideale per la coltivazione 
del nero d’avola e dove un antico vigneto di grillo ha messo 
profonde radici, esprimendo i più elevati livelli qualitativi.
Siamo impegnati nella salvaguardia del territorio in 
cui operiamo, coltiviamo le uve nelle nostre tenute 
esclusivamente con metodo biologico, nel pieno rispetto 
dell’ambiente. Grazie alla diversità dei microclimi e alle 
nostre tre cantine sul territorio, siamo gli unici in grado di 
offrire la più ampia varietà di tipologie di vini siciliani.
Oltre ai vini da tenuta provenienti da uve coltivate nelle 
proprietà di famiglia, produciamo: una linea di vini 
monovarietali, da uve autoctone e internazionali coltivate 
nel nostro territorio; una linea di vini da uve autoctone 
biologiche; una linea di vini prodotti da uve aromatiche 
tipiche siciliane e un cru, la più alta espressione qualitativa 
di ogni annata.
Nei vigneti ad alberello di Pantelleria, oggi patrimonio 
Unesco, coltiviamo l’uva zibibbo, da cui nascono grandi 
Moscati e Passiti, prodotti nella nostra cantina sull’isola.
Nelle cantine storiche di Marsala, in oltre mille barrique e 
botti in legno di rovere, affinano per lunghi anni le differenti 
tipologie di marsala: Oro, Ambra, Rubino, Garibaldi, S.O.M., 
Vergine e Soleras.
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PANTELLERIA LIQUOROSI BIO MARSALA AMAROGRAPPA


